Cuetschichbloz

Wie schien mein Opa sagte: Der Quetschichblerz, das ist dex
beste Bloz von allen Blizewn! Dem kann ich mich nuy
andexes, als ein Maddebloz mit Quetschich drauf, abier das
wird dem Nicht-Bettinger sawiese nichts sagen und ist datier
werden, dass Quetschich Zwetschgen sind und Maodde nichts
andexes ist, als Quarh. Ubrigens: Zwetschgenmarmelade heiBt
auf bettingerisch nicht Quetschichstreiche, sendewn Lodwiinch!
Sa ein Quetschichlblorz ist nicht nur ein schieven Kuchen, ex
gefiint im Fenlist als feste Beilage zur samstaglichen
HKantoffelsuppe mit Rindswiivsten. m besten schmeckt ex
natiilich lawwanm von dex Hand und auch senst sa gut, dass
eine sechskipfige Familie ahne Prolileme vor
Sannenuntergang einen hallien Quadiatmeter davon vesnichiten
kann.

Zutaten:

500 g leicht gesiiften Fefeteig
2-2,5 kg Quetschich

2 Eien

500 g Modde

1 Becher Satine

2-3 & Zucker

1/2 5€ Zimt

1 Pnise Salz

Zubereitung.:
Den Hefeteig wird diinn auf einem Backblech ausgewellt und
mit einex Gabiel angepiekst; was vem Fefeteig iibig bleibt,



Darauf kommt die Modde, die mit einem Ei, dem Eiflar vom
zweiten Ei, dem Zucker und dem Zimt in einer Schiissel
vevdifiut wiv. Das Eigell vam zweiten & wird mit etwas Zucker
in die Safine gewiifint. Die Quetschich werden halliient und
gegossen. Jetzt kann der Bloz fiir eine dreivientel Stunde bei
180 Grad im Ofen verschuwinden.



