Dips

Uuf Patys werden den Gasten oft Kataffelchips und
Bunte-Mischung-J ennen als einzigen Knabbewspafs
bereitgestellt, was zur Faolge hat, dass sich Jeile des dppigen
Ungebates in den, in der Wehinung ausgelegten Jeppichen
einmassient wiederfinden. Um diesem Schicksal zu entgefien,
habe ich meist Zutaten fiix zwei leckere Dips auf meiner
Cinkaufsliste, in welche der Patygast von Welt dann
Jantilla-Chips ader wahlweise Streifen ven Fuischgemiise
stippen kann.

Uvecade-Dip:

1 Avacade (Guacamale)

3-5 &L bester Mayonnaise (am besten sellstgemachte )
Saft einer Zitwone

Salz und (weifier) Pleffer

Die Uvacadae wird von Kewn und Schale befreit, mit etwas
Zitwanensaft betriufelt (sanst wird sie braun ) und mit einer
Gabel piivient. Dann wird die Mayonnaise dazugegebien und
mit Salz und PLeffer abigeschmeckht.

Jematen-Dip:

2-3 Strauchtematen

3-4 Basilifumbliitter

1 Fanducll glatte Petensilie

1 Zweigchen Jhymian

1 Chilischate

2 & Olivendl

2-3 €L Ceme fraiche (zum Binden )



1 & Balsamica Essig
Salz und Pleffer

Die I ematen werden geschilt (in kochendes Wasser gebien, bis
die Ftaut platzt, dann abziehen) und in Rleine Wiirfel
geschnitten. Die Chilischote wird von den Kewnen befreit und
mit den Fniiutewn miglichst Rlein geschnitten. Fniuter, Essig,
Ot und Fematenwiirfel in eine Schiissel geben, die Creme
praiche dazugeben, durchriifien mit Salz und Pleffer
alischmecten, festig.



